
 
Anna und Meehr • Am Hafen 9 • 24977 

Langballigau 

Telefon 0151 56009631 • E-Mail: info@anna-und-
meehr.de 

 

Catering Kosten und Übersicht 

Ostseehof Langfeld 

 

Frühstück: 

15,00€ pro Person 

Angeliefert wird und aufgebaut: 

Selbstgebackenes Angeliter Vollkorn Brot und 
Butter 

Selbstgebackene Dinkelbrötchen 

Marmelade 2 Sorten und Honig (eigene 
Herstellung) 
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Nutella(wenn gewünscht) 

Regionale Käsesorten auf Platte(3 Sorten)  

Regionale Wurstsorten (Hähnchen und Salami) 

Gurke Tomate geschnitten und selbstgemachter 
Kräuterquark 

Rührei fertig in der Pfanne 

Obst angerichtet 

Joghurt Milch Müsli, Haferflocken 

Lieferung 15,00€ zuzüglich ( wird festgelegt on 
incl. oder excl. nach Umfang und Personenzahl des 

angefragten Catering) 

 

Nach Aufpreis und Wunsch kann zusätzlich 
bestellt/ getauscht / geändert werden 

 

Demeter Käsesorten vom Löstruper Käsewagen 

Schwedische Kardamom oder Zimtschnecken mit 
ausschließlich demeter Zutaten und Mehl vom 

Löstruper Hof 

Bio Croissants in den Sorten: 

Vegan/ Schoko/ Dinkel / Butter oder Lauge 



Kleine Lachs Krabben Omeletts frisch aus der 
Pfanne mit Schnittlauch angereichert und Käse 

Eiercarpacchio mit einer Senf Kräuter Vinaigrette 
angerichtet 

 

Mittagessen / Lunch 

26,00€ pro Person 

1 oder 2 Suppen vegetarisch oder mit Fleisch oder 
Fisch 

Salat, in verschiedenen Optionen 

Selbstegbackenes Dinkel Sesam Fladenbrot  

Kuchennachtisch in 3 Sorten angerichtet und 
üppig berechnet damit es auch für den 

Nachmittag reicht 

 

Abendessen/ Buffet 

28,00€ 

2 warme Gerichte(Fisch und vegetarisch oder 
Fleisch und vegetarisch) 

Warme Beilage 

 



Fingerfood in leckeren 4 Varianten angerichtet 

(Fisch Fleisch vegetarisch Vegan) 

Kleiner Gartensalat mit Dressing 

Nachtisch im Weckgläschen 

 

Showkochen/ Barbecue/ miteinander Event 
kochen 

Ab 35,00€ pro Person 

Bitte kontaktieren 

Mila Pais- Koch 017622043526 

 

 

 

 

 

 

 


